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ATTI AL TAGLIO ASOLO PROSECCO DOCG 
 

Il Disciplinare di produzione prevede la possibilità del taglio al 15%, per la produzione degli spumanti, con le 
varietà della famiglia dei Pinot. 
Dette varietà devono essere prese in carico nei registri dematerializzati, utilizzando i seguenti codici: 
 

A044X1931XXA0X 
ASOLO PROSECCO - PINOT BIANCO  
(DESTINATO ALLA PRATICA ART. 5 COMMA 8 DEL DISCIPLINARE) 

A044X1941XXA0X 
ASOLO PROSECCO - PINOT GRIGIO 
(DESTINATO ALLA PRATICA ART. 5 COMMA 8 DEL DISCIPLINARE) 

A044X1951XXA0X 
ASOLO PROSECCO - PINOT NERO  
(DESTINATO ALLA PRATICA ART. 5 COMMA 8 DEL DISCIPLINARE) 

A044X2981XXA0X 
ASOLO PROSECCO - CHARDONNAY  
(DESTINATO ALLA PRATICA ART. 5 COMMA 8 DEL DISCIPLINARE) 

 
A044XPCH1XXA0X 

 
ASOLO PROSECCO PINOT/CHARDONNAY ATTI AL TAGLIO 

 
 
La resa massima di produzione di uva ad ettaro è pari a 135 q.li, nel caso di vigneti in piena produzione, e la 
resa massima ottenibile in vino a DOCG è pari a 94,5 ettolitri (81 q.li di uva e 56,7 ettolitri di vino nel caso in cui 
il vigneto sia al secondo anno di impianto, cd. seconda foglia, ovvero primo anno produttivo). 
 
 
È ammesso un supero di campagna sino ad un massimo del 20% (max 27 quintali per i vigneti in piena 
produzione e 16,2 quintali per i vigneti al 60%) che potrà essere destinata a produrre vini DOP o IGP nel rispetto 
delle disposizioni dei Disciplinari di produzione.  
 
 
È ammesso inoltre un supero di cantina pari al 5% che potrà essere destinato alla produzione della DOC 
Prosecco o ad IGT con i relativi vitigni (ove ammessi). 
 
 
La gradazione minima naturale delle uve dovrà essere pari a 9,5% vol. Se le uve saranno destinate alla 
produzione di spumante o frizzante potranno avere una gradazione minima pari a 9% vol. In quest’ultimo caso 
deve essere indicata la destinazione finale del prodotto su tutti i documenti sia di cantina che di trasporto dello 
sfuso. 
 
 
 
 

 

 


